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Kartoffelsalat -
der Klassiker

Zutaten fiir 2 Portionen:

» 7-8 mittlere Kartoffeln

* 6 Cornichons

* 1Zwiebel

» 6 EL Gurkenwasser

» 3 EL Rapsal

» Jodsalz und Pfeffer

» optional: 1 TL Senf

« optional: 2 EL getrocknete Petersilie, Schnittlauch, Dill

Zubereitung:

1. Die Kartoffeln kochen, leicht abkuhlen lassen und in
Scheiben schneiden. In eine Schiissel geben.

2. Cornichons abtropfen, Zwiebel pellen. Beides
kleinschneiden und zu den Kartoffeln geben.

3. Aus Gurkenwasser, Ol, Gewiirzen und optional Senf sowie
Krautern ein Dressing herstellen und tber die noch
warmen Kartoffeln geben.

*Abtropfgewicht

[ég Hinweis:
Bei Stromaustall die frischen

Kartoffeln durch vorgekoch-
te Kartoffeln aus dem Glas
(ca. 425 g*) ersetzen.
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