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KARTOFFELWAFFELN A

LAGERWARE NOVEMBER BIS MAI

&n

FUR CA. 20 WAFFELN WIRD BENQTIGT:

1 KG KARTOFFELN
230 ML MILCH

4 EL BUTTER
1006 MEHL

Y TL BACKPULVER
3 EIER
SCHNITTLAUCH
SALZ

MUSKAT

ZUBEREITUNG:

1. KARTOFFELN SCHALEN UND IN SALZWASSER GARKOCHEN. DANACH ABGIEREN.

2. KARTOFFELN DURCH EINE PRESSE DRUCKEN UND MILCH, BUTTER, SCHNITTLAUCH, SALZ
UND MUSKAT HINZUFUGEN.

3. MEHL MIT BACKPULVER MISCHEN UND MIT DEN EIERN ZUR KARTOFFELMASSE GEBEN.
ALLES GUT VERMENGEN.

2. WAFFELEISEN VORHEIZEN UND OLEN.

5. CA.1-2 EL TEIG IN DAS WAFFELEISEN GEBEN UND GOLD-GELB BACKEN.
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