Allns to sien Tiet

BRUSCHETTH AL

FUR 8 PORTIONEN WIRD BENOTIGT:

5 -4 TOMATEN

8 SCHEIBEN CIABATTA
5 STIELE BASILIKUM

1 KNOBLAUCHZEHE
SALZ

PFEFFER

2-3 EL OLIVENOL

ZUBEREITUNG:
1. DIE TOMATEN WASCHEN UND IN FEINE WORFEL SCHNEIDEN.

2. DEN BACKOFEN AUF 160 GRAD UMLUFT VORHEIZEN UND DIE CIABATTASCHEIBEN
6-8 MINUTEN KNUSPRIG ROSTEN.

3. DAS BASILIKUM WASCHEN, TROCKEN SCHUTTELN, DIE BLATTER ABZUPFEN UND
FEIN HACKEN.

4. DEN KNOBLAUCH SCHALEN UND DAMIT DIE BROTSCHEIBEN EINREIBEN.

5. TOMATEN, BASILIKUM, OLIVENOL, SALZ UND PFEFFER VERMISCHEN. DANACH AUF
DIE BROTSCHEIBEN VERTEILEN UND SERVIEREN.
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